


Réaliser une boule 
puis, la couper en 2.

à l'aide d'un outil 
ou d'un cure-

dent, façonner le 
tour du macaron.

Réaliser la farce à 
l'aide d'une galette 

de couleur différente 
aux couvercles du 

macaron.
faire une 

texture sur le 
bord de la farce 

à la brosse à 
dent.

1

1ère solution

On peut cuire la coque 
de macaron avant de le 
terminer, cela  permet 
de lui garder une jolie 

forme
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ou alors...
il peut aussi exister 
des macarons avec 

des formes diverses 
autre que le rond.

Exemple: le coeur.
découper 2 formes  
à l'emporte-pièce, 

dans une pâte 
épaisse. Attention! 
ne pas oublier le 
film plastique.

Façonner 
également 
le tour à 
l'aide d'un 
outil ou 

d'un cure-
dent.

Texturer les bords de 
la farce à la brosse à 

dent.

Créer le 
suspend en fil 
de fer et le 

placer dans le 
macaron.

Fermer le 
macaron.
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3ème solution:

remplacer la 
farce en fimo par 
du "moltofil pour 
modeler". Il 
s'agit d'une sorte 
de mastic en tube. 
mais, alors il faut 
cuire les 
couvercles du 
macaron sans la 
farce, puis les 
fourrer et les 
monter après la 
cuisson, comme de 
vrai macaron.

2ème solution
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Cuire, puis 
farcir


