1) Préchauffez le four a

180° (th.6).

2) Versez le contenu du

bocal dans un saladier.

3) Rajoutez un ceuf entier

battu et 45 g de beurre
ramolli.

4) Mélangez et formez des
boules de pate de la
taille d'une noix, puis
les aplatir légérement.

5) Déposez-les sur une

plaque de four
recouverte de papier
sulfurisé.

6) Faites cuire les cookies
pendant 12 a 15 mn a
180°.
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