- 1 bocal de 3509r ccm

- 90gr de farine = \ /
-1 pincée de sel Scotch de carrossier V

- 1/2 CC de levure chimique en poudre =l

- 30gr. de flocons d'avoine

Un bocal de 350gr. (I Un entonnoir
- 35 gr. de sucre roux /

- 35 gr. de sucre en poudre
- 35 gr. de pépites de chocolat

G =
Une cuillére a café O
&

- 30 gr. de amande moulue
- 25 gr. de M&M's

e Un bol a bec

Stylo indélébile

Farine

Levure chimique

Sucre roux

Amandes moulues

Pépites de chocolat




Mets ton nom sous le bocal avec |'aide

d'un morceau de scotch de carrossier.

Puis, place I'entonnoir dans le bocal.

Verse la farine dans le bocal,

Ajoute une

puis tasse bien avec des

incé |
mains propres! pincée de se




Ajoute une 1/2 cuillére a café de

(o

levure en poudre.

Verse les flocons d'avoine

dans le bocal, puis tasse bien

avec des mains propres!

pese: 30gr de flocons d'avoine

pese: 35gr de sucre roux




Ajoute 35gr de sucre en poudre

Verse le sucre roux dans le bocal, ) .
dans le bocal, puis tasse bien avec des

puis tasse bien avec des mains
propres! | VOTRE TEXTE ICI...

mains propres ou la cuillére!

Ajoute 30 gr d'amandes

Ajoute 35gr de pépites
moulues, puis 25gr de M&M's

dans le bocal, puis tasse bien avec des

de chocolat dans le

bocal, puis tasse bien avec

des mains propres ! mains propres et ferme le bocal!




